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blanc sec *** *** M *** *** *** *** **** *** *** **** M *** **** **** **** **** M ** *** **** **** *** **** **** **** M M **** **** **** M
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liquoreux ** *** *** *** **** **** **** ** *** * *** **** **** *** **** *** M *** **** *** M ** **** *** *** M M M *** M *** **
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rouge **** **** M *** *** M M *** * *** *** M M *** ** *** M *** *** *** **** M *** **** **** M **** **** **** *** M ***
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rouge *** M *** *** **** M M **** *** **** *** M **** *** ** **** M *** **** M *** *** M *** **** M **** **** **** *** ** M
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blanc *** M **** *** **** *** *** **** *** **** *** **** *** **** *** **** **** *** *** M **** **** **** *** M **** M *** **** **** *** ****

Beaujolais ** **** *** **** *** **** M *** *** *** **** **** M *** *** *** M ** M ** ** **** **** *** *** **** M **** **** **** *** ****

Champagne ** *** **** *** *** *** **** *** ** **** ** *** *** M **** *** *** *** ** M * *** *** *** M M **** M **** *** **** ***
Rhône Nord *** **** **** *** **** **** M *** ** **** *** **** M *** **** **** **** *** M ** **** **** M **** **** M **** **** M M *** M

Rhône Sud *** **** **** *** **** M **** **** *** *** *** **** M *** M *** M *** **** * M **** **** M *** M M **** **** **** ** M

Jura Savoie *** M **** **** **** **** M *** *** *** *** **** *** *** *** *** *** *** **** *** ** *** *** *** **** M **** **** **** M * **

Loire *** *** *** *** *** *** M *** ** *** *** **** M *** *** *** M *** **** *** *** **** *** ** **** M M **** **** **** **** ****
Languedoc  
Roussillon *** *** *** *** **** *** *** *** *** *** *** **** **** *** M *** **** *** **** ** M **** *** **** ** **** **** Pour mémoire, nous vous citons d’autres  

millesimes exceptionnels dans la  
plupart des grands vignobles français : 
1900,1921,1928, 1929,1937,1945,194

7,1949,1959,1961

Sud-ouest *** *** **** **** *** **** **** *** ** *** *** **** **** *** *** *** **** *** *** *** M **** *** **** **** **** M
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Champagne *** **** *** ** **** ** *** *** M **** *** *** *** ** M * *** *** *** M **** M **** M *** **** *** **** M *** **** ****

Rhône Nord **** M *** ** **** *** **** M *** **** **** **** *** M ** **** **** M **** **** **** M **** **** *** M M *** *** M **** **

Rhône Sud **** **** **** *** *** *** **** M *** M *** M *** **** * M **** **** M *** **** M M **** ** **** **** ** **** M *** *

Jura Savoie **** M *** *** *** *** **** *** *** *** *** *** *** **** *** ** *** *** *** **** *** M **** **** *** **** M * **** ** **** **

Loire *** M *** ** *** *** **** M *** *** *** M *** **** *** *** **** *** ** **** **** M M **** *** **** **** **** *** **** M ***
Languedoc 
Roussillon *** *** *** *** *** *** **** **** *** M *** **** *** **** ** M **** *** **** ** **** **** **** M Pour mémoire, nous vous citons d’autres 

Millésimes exceptionnels dans la 
plupart des grands vignobles français : 

1900, 1921, 1928, 1929, 1937,
1945, 1947, 1949, 1959, 1961.

Sud-ouest **** **** *** ** *** *** **** **** *** *** *** **** *** *** *** M **** *** **** **** **** **** M ****
Provence 

Corse **** M *** *** *** *** **** *** **** *** **** *** **** *** ** **** **** **** **** **** *** M **** ****

Ce guide a été réalisé par l’équipe du Millésime en toute indépendance et avec la complicité de nos partenaires vignerons.Caves de stockage
Au Millésime Strasbourg

Un espace de stockage pour vos vins 
disponible à partir du printemps 2019

Dans nos caves climatisées et sécurisées, 
faites vieillir en toute quiétude vos meilleurs crus

Conditions et disponibilités : nous consulter en 2019

Tous nos vins sont conservés dans nos 
caves climatisées. Conditions de livraison et 

d’expédition sur notre site.

Retrouvez-nous 24h/24h sur 
www.aumillesime.com

Ce guide a été réalisé par l’équipe du Millésime en toute indépendance et avec la complicité de nos partenaires vignerons.
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 www.aumillesime.com

7, rue du Temple Neuf
67000 STRASBOURG*
Tél. : 03.88.22.30.20

strasbourg@aumillesime.com
_______________________

Zone Commerciale Nord
4 rue Transversale B (près Pyramide)

67550 VENDENHEIM*
Tél. : 03 88 10 20 20

vendenheim@aumillesime.com
_______________________

Agence commerciale Viga Pro
Réservée aux professionnels

Tél. : 03 88 10 20 20
vigapro@aumillesime.com

_______________________

Retrouvez nos horaires d’ouverture
et les plans d’accès des magasins sur

www.aumillesime.com
*Membre de l’association Coeur Gourmand

www.coeur-gourmand.com

Epicerie fine,
la sélection du Millésime

Produits du terroir et artisans d’exception

Références disponibles toute l’année au Millésime Strasbourg et 
sur commande au Comptoir du Millésime Vendenheim. Pour des 
commandes de caviar de plus de 50g, nous contacter 48H avant.

Foies gras, terrines, rillettes, Les 
Foies Gras du Ried,
Ichtratzheim, Alsace

Caviars, saumons fumés, 
Pétrossian, Paris

Tartinables et conserves de la mer, 
La Paimpolaise, Paimpol, Bretagne

Confitures et épices,
L’Atelier des Saveurs,

Bénodet, Bretagne

Vinaigres gastronomiques, 
Vinaigres Bouteville,

Cognac, Charente

Jus de fruits,
Alain Milliat, Valence, Drôme

Sirops bruts et bio,
Bacanha, Paris

Biscuits artisanaux,
La Sablésienne, Sablé-sur-Sarthe


