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Je voudrais vous parler de l’histoire du Millésime, qui a vu le jour à l’automne 
1975, que j’ai repris en janvier 1996 (bientôt 30 ans !) et que je suis très heureux 
de transmettre cette année à Emmanuel Maire qui a construit le Millésime 
avec notre belle et talentueuse équipe.

Nous avons travaillé de concert pendant plus de 28 ans, et je sais qu’il conti-
nuera de porter haut et fort les valeurs avec enthousiasme et humanité que 
nous portons tous ensemble dans cette aventure sur plusieurs décennies.

En ces temps plus que jamais chargés de nuages sombres, il est un remède 
salvateur : se baigner dans la beauté qui nous entoure, qui n’est intensément 
visible que si l’on prend le temps d’apaiser ses pensées et d’ouvrir son cœur.
La beauté, les arts, la nature, les émotions partagées, la convivialité heureuse 
permettent d’élever l’esprit bien au-dessus de tout ce qui est médiocre ou 
qui assiège nos pensées.

Et si nous portons notre attention sur la quête permanente de vibra-
tions positives, en nous, autour de nous, quelle thérapie bienfaisante !

Avec toute la modération requise, nous pouvons nous nourrir de l’éner-
gie que procurent les vins d’expression, extraits du terroir, de la géolo-
gie profonde, par des artisans passionnés qui accompagnent cette (re)
naissance, avec pour meilleurs compagnons les produits de terroirs. 
Voilà des émotions simples et essentielles, qui parlent à notre humani-
té et génèrent cette si précieuse hormone du bonheur. 

Je voudrais conclure en me référant à la sublime poésie de William 
Shakespeare, extraite de ses Sonnets :

« Mes yeux se sont faits peintre pour fixer ta beauté sur la toile de mon 
Cœur. Grâce au talent du peintre tu verras … ta vraie image dans l’ate-
lier de l’âme. Mais à leur art manque un don supérieur, ils peignent ce 
qu’ils voient, et non le Cœur. »

Michel Falck Mai 2025

LE MOT DU MILLÉSIME 
Par Michel Falck, co-gérant du Millésime,
Maître Caviste de France 2021

Racines, partage, transmission
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À découvrir en magasins ou sur 

AUMILLESIME.COM
AUMILLESIME.COM

15ème Salon du Vin
Samedi 8 novembre 2025

Plus d’informations à venir sur notre site

Suivez-nous



Toutes nos bouteilles sont proposées en AOP, IGP ou Vin de France. Toutes nos 
bouteilles sont au format 75 cl sauf mention contraire. Les prix indiqués sont 
par bouteille. Le tarif pour 6 bouteilles concerne des lots non panachables, 
dans la limite des stocks disponibles.

LIVRAISON SUR RDV OFFERTE
SUR L’EUROMÉTROPOLE DE STRASBOURG 
conditions sur notre site ou par téléphone.

EXPÉDITION 
EN FRANCE ET DANS DE NOMBREUX PAYS :  
à domicile ou en point relais. 

L’A B U S  D ’A L C O O L  E S T  D A N G E R E U X  P O U R  L A  S A N T É .  À  C O N S O M M E R  A V E C  M O D É R A T I O N . L’A B U S  D ’A L C O O L  E S T  D A N G E R E U X  P O U R  L A  S A N T É .  À  C O N S O M M E R  A V E C  M O D É R A T I O N .

Prix magasin : 12,00 €
Prix promo : 11,00 € 
Prix par 6 identiques  : 10,20€

CHASSELAS 2023
AOP ALSACE
Domaine Kientzler

Un cépage méconnu qui donne un 
blanc sec vif, désaltérant et léger en 
alcool.

Prix magasin : 13,90 €
Prix promo : 13,20 € 
Prix par 6 identiques  : 11,80€

CRÉMANT DE LIMOUX ROSÉ
AOC CREMANT DE LIMOUX
Domaine Montrose

Encore un coup de cœur de nos 
dégustations du printemps, 
délicatement parfumé et fin.

Prix magasin : 17,90 €
Prix promo : 17,00 € 
Prix par 6 identiques  : 15,20€

MOSCATO D’ASTI 2024
DOCG
Domaine Marco Capra

Un Moscato haut de gamme d’une 
grande intensité aromatique.

Prix magasin : 11,20 €
Prix promo : 10,30 € 
Prix par 6 identiques  : 9,50€

LES PREMIERES GRIVES 2024
IGP COTES DE GASCOGNE
Domaine Tariquet

Le domaine s’est fait connaitre grâce 
à ce vin « tendre » beaucoup imité 
jamais égalé.

Prix magasin : 21,00 €
Prix promo : 19,90 € 
Prix par 6 identiques  : 18,50€

WHISPERING ANGEL 2024
AOP COTES DE PROVENCE
Château d’Esclans

Le domaine continue de progresser 
et nous livre un murmure sensuel et 
onctueux.

Prix magasin : 5,60 €
Prix promo : 5,20 € 
Prix par 6 identiques  : 4,80€

LE PETIT PONT 2024
IGP PAYS D’OC
Domaine Preignes Le Vieux

Un grand classique du Millésime au 
rapport qualité/prix incroyable.

Prix magasin : 7,70 €
Prix promo : 7,10 € 
Prix par 6 identiques  : 6,60€

DUNE GRIS DE GRIS 2024
IGP SABLE DE CAMARGUE
Château L’ermitage

Beaucoup de fraicheur et de légèreté 
dans ce rosé des sables.

NOS ROSÉS NOS ROUGESNOS BLANCS

NOS EFFERVESCENTS

Prix magasin : 10,90 €
Prix promo : 10,00 € 
Prix par 6 identiques  : 9,30€

PINCHINAT 2024
AOP COTES DE PROVENCE
Domaine Pinchinat

La star de notre sélection d’été, 
bluffant de régularité dans son style 
harmonieux et gourmand.

Prix magasin : 19,90 €
Prix promo : 18,30 € 
Prix par 6 identiques  : 16,90€

SYMPHONIE 2024
CRU CLASSÉ AOP COTE DE PROVENCE
Château Sainte Marguerite

Encore une nouveauté avec ce rosé 
fin, ciselé et élégant.

Prix magasin : 13,30 €
Prix promo : 12,20 € 
Prix par 6 identiques  : 11,30€

LA PEREUSE 2023
AOP BEAUJOLAIS VILLAGES
Domaine du Mont Joly

Attention, gros coup de cœur de 
l’équipe pour ce domaine à découvrir 
absolument.

Prix magasin : 9,90 €
Prix promo : 9,10 € 
Prix par 6 identiques  : 8,40€

NINETTE 2024
AOP FRONTON
Domaine Le Roc

Un rosé de repas intense et coloré 
aux arômes de fraise et d’orange 
sanguine.

Prix magasin : 7,90 €
Prix promo : 7,30 € 
Prix par 6 identiques  : 6,70€

GAVROCHE
VIN DE FRANCE
Château l’Ermite d’Auzan

Désormais disponible en rosé, 
«Gavroche» sera un joli compagnon 

Prix magasin : 14,50 €
Prix promo : 13,30 € 
Prix par 6 identiques  : 12,30€

MARZY 2023
AOP BEAUJOLAIS VILLAGES
Domaine de Mont Joly

Un fruit incroyable et une sensation 
de velours qui caresse votre palais.

Prix magasin : 14,50 €
Prix promo : 13,30 € 
Prix par 6 identiques  : 12,30€

ROUGE GORGE 2023
AOP ALSACE
Domaine Christian Barthel

Un pinot noir croquant et frais qui 
gazouille dans votre verre.

Prix magasin : 21,50 €
Prix promo : 19,80 € 
Prix par 6 identiques  : 18,30€

LES CREISSES 2023
IGP VIN DE PAYS HERAULT
Domaine Les Creisses

Un style inimitable, une bombe de 
fruits rouges/noirs confits, suave, 
charnu.

Prix magasin : 14,70 €
Prix promo : 13,50 € 
Prix par 6 identiques  : 12,50€

SABLET 2023
AOP COTES DU RHÔNE
Domaine de Crève Coeur

Principalement issu du grenache, un 
« Rhône » sensuel et capiteux.

Prix magasin : 8,80 €
Prix promo : 8,10 € 
Prix par 6 identiques  : 7,50€

CICADA 2024
VIN DE FRANCE
Domaine Chante Cigale

Typique de la jeunesse du grenache 
noir, souple et gouleyant.

Prix magasin : 7,90 €
Prix promo : 7,30 € 
Prix par 6 identiques  : 6,70€

GAVROCHE 2023
VIN DE FRANCE
Château L’Ermite D’Auzan

Robe légère. Notes de framboise et 
pêche. A servir légèrement frais pour 
exalter le fruit.

Prix magasin : 5,60 €
Prix promo : 5,20 € 
Prix par 6 identiques  : 4,80€

LE PETIT PONT 2023/2024
IGP PAYS D’OC
Domaine Preignes Le Vieux

Comme pour le rosé, un grand 
classique du Millésime au rapport 
qualité/prix incroyable.

Prix magasin : 10,80 €
Prix promo : 9,90 € 
Prix par 6 identiques  : 9,20€

LE PETIT CLOSI 2023
IGP COTES CATALANES
Domaine Boudau

Un nouveau domaine sélectionné par 
nos cavistes pour le plaisir immédiat 
qu’il procure.

5% de remise supplémentaire
dès 24 bouteilles identiques.


